
Suppen	
	
Kräftige Rinderconsommé mit feinen Frittaten 	 € 6.70

Toskanischer Paprika-Tomaten-Cappuccino (v) 	 € 8.80
mit Eiweißbrot-Crostini

Vorspeisen + Snacks	

Clubhouse Mezze für 2 Personen (vg) 	 € 38.00
Eine Auswahl mediterraner Spezialitäten zum Teilen
Falafel, Hummus, gegrillte Aubergine und Paprika, 
Artischocken, Oliven, Avocado, Melone, 
Power-Linsensalat, hausgemachtes Ofenbrot

Gemüse-Carpaccio mit Räucherlachs 	 € 15.50
Cottage Cheese, Kräuteröl, Pistazie, Avocado 

Knusprige Chicken Wings 	 € 16.50
mit hausgemachter Ranch-Sauce 

Hausgemachtes Ofenbrot mit cremigem Hummus (vg) 	 € 8.90

Frisches Pizzabrot (v)	 € 10.80
mit Rosmarinöl, geröstetem Knoblauch 

Lumpensalat Käse- und Wurst mit Essiggurken, Zwiebeln	 € 13.80
und Kräutern in würziger Essig-Öl-Marinade mit Ofenbrot

Schinken-Käse-Toast | mit Salat 	 € 9.80 | € 13.80

Frankfurter mit Ofenbrot | mit Pommes 	 € 8.60 | € 12.60

Salate mit hausgemachtem Ofenbrot	

Caesar Salat mit gegrillten Hühnerstreifen 	 € 19.30
wahlweise mit Garnelen	 € 25.90

Rucolasalat Parmesan, Pinienkernen, Olivenöl (v)	 € 12.30

Linsensalat (vg) 	 € 15.50 
Rotkohl, Minze, Granatapfel, Orangen-Ahorn-Dressing

Bunter Rohkostsalat der Saison (vg) 	 € 8.50

Pasta	

Tagliatelle Carbonara mit Guanciale, Pecorino, Ei	 € 18.80
Tagliatelle all’arrabbiata (v) 	 € 14.30
Tagliatelle Bolognese	 € 16.30
Pennette mit Lupinen-Bolognese (vg) 	 € 17.50

Hausgemachte Pizza	

Prosciutto Crudo + Burrata 	 € 15.50
Mozzarella, Burrata, Parmaschinken, Basilikum

Amatriciana 	 € 14.50
Tomate, Büffelmozzarella, Guanciale,
Pecorino, Cherrytomaten 

Bresaola + Pistazie 	 € 15.80
Mozzarella Fior di Latte, Bresaola, 
Pistazien, Caciocavallo-Creme 

Tartufo + Burrata (v) 	 € 19.50
Mozzarella Fior di Latte, Burrata, frischer Trüffel 

Verdura + Ricotta (v) 	 € 14.50
Grillgemüse, Ricotta, Zitrone, Kräuter

Margherita (v) 	 € 12.50
Tomate, Mozzarella, Basilikum 

Hauptgänge

Saltimbocca vom Kalb mit Rosmarinkartoffeln,	 € 28.80
mediterranem Gemüse 

Entrecôte mit Portwein-Schalotten, Burrata-Creme, 	 € 34.80
Thymian-Gnocchi

Mediterranes Risotto mit wildem Brokkoli (v) 	 € 21.00
wahlweise mit Ofenlachs in Oliven-Zitronen-Marinade 	 € 27.80

Birdie Chicken Toast Gegrilltes Hühnerfilet, Schinken,	 € 19.60
geschmolzener Käse auf geröstetem Toastbrot, 
dazu Pommes frites und hausgemachte Ranch-Sauce 

Clubsandwich Gegrilltes Hühnerfilet, Käse, 	 € 17.80
frischer Salat auf geröstetem Toastbrot, 
dazu Pommes frites und hausgemachter Cocktailsauce

Dessert + Eis

Orangen-Schokoladen-Mousse mit Karamell-Topping 	 € 7.20

Mandel-Cheesecake 	 € 6.80
Tiramisu 	 € 9.80
Affogato 	 € 6.50
Sorbet (vg)	 pro Kugel € 3.20

Für Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Team.
(v) vegetarisch (vg) vegan

gcbrand.at



Säfte + Erfrischungsgetränke	
	
Golfer
Durstlöscher mit Grapefruit oder Johannisbeere,   	 0,5 l	 € 5.60
Soda, Zitronensaft	 0,3 l	 € 4.30 

VO ÜS Apfelsaft, Johannisbeersaft gespritzt,	 0,5 l	 € 5.60
Cola, Zitrone	 0,3 l	 € 4.30

Soda Zitrone, Holundersirup	 0,5 l	 € 4.60
	 0,3 l	 € 3.90

VO ÜS Eistee Pfirsich, Zirbe-Zitrone, 	 0,33 l 	 € 4.30
Kräuterlimonade, Cola ohne Zucker 	
		
Red Bull	 0,25 l	 € 6.20
Fever-Tree Tonic Water	 0,2 l	 € 4.30

S.Pellegrino, Acqua Panna	 0,75 l	 € 8.20
	 0,25 l	 € 4.10

Bier	

Frastanzer Pils Bio vom Fass	 0,2 l	 € 4.10
	 0,3 l	 € 4.70
	 0,5 l	 € 5.70
		
Franziskaner Weizen vom Fass	 0,3 l	 € 4.70
	 0,5 l	 € 5.70

Franziskaner Weizen alkoholfrei	 0,5 l	 € 5.90
Frastanzer Freibier Bio, alkoholfrei (< 0,5 %)	 0,33 l	 € 4.30
Radler Bio Naturtrüb, alkoholfrei (< 0,5 %)	 0,3 l	 € 4.70

Aperitifs + Cocktails	

19th Hole Fizz Alkoholfreier Tanqueray Gin,		  € 12.60
frischer Zitronensaft, Soda, Minze, Eiweiß		

Birdie Berry 		  € 12.60
Gin, frische Beeren, frischer Zitronensaft, Soda

Campari
Negroni 		  € 14.60
Campari Spritz | Orange | Sour	 € 9.80
Campari Grapefruit Sour 	 € 14.60
Campari Soda	 € 7.80

Aperol Spritz | Sarti Spritz 	 € 9.80
Weiß sauer		  € 4.70
Crodino Rosso Spritz, alkoholfrei		  € 6.20

Pol Roger Champagner	 0,1 l	 € 15.50

Schwärzler Riesling Sekt 	 0,1 l	 € 6.50
 	 0,75 l 	 € 38.00

Gin 

Tanqueray 0.0 % alkoholfrei	 4 cl	 € 8.20
Hendrick’s Gin	 4 cl 	 € 10.20
Pfanner Alpine Gin	 4 cl	 € 8.90
Gin Mare	 4 cl	 € 10.50

Kaffee + heiße Getränke	

Kaffee		  € 4.40
Cappuccino 		  € 5.30
Latte Macchiato 		  € 5.90
Espresso		  € 4.10
Doppelter Espresso		  € 6.10
Espresso Macchiato 		  € 4.30

Kaffeerösterei Amann Bio + Fair Trade
Cold Brew		  € 4.90
Cold Brew Tonic		  € 6.90
Cold Brew Latte 		  € 5.70

Heiße Schokolade 		  € 4.90
mit Sahne		  € 5.80
mit Baileys, Rum oder Amaretto 		  € 8.90

Hauskaffee mit Zwetschkenschnaps und Schlag 		  € 9.00
Tee 		  € 4.80

Edelbrände Elmar Domig	

Waldhimbeere, Holunder, Weichsel	 2 cl	 € 7.90
	

Zwetschke, Quitte, Subirer, Enzian, 	 2 cl	 € 9.40
Waldheidelbeere	

Liköre + Spirituosen

Ramazzotti, Appenzeller, Averna	 2 cl	 € 5.30
Jägermeister, Baileys, Amaretto 	 4 cl	 € 9.90

Wodka 

Pfanner Alpine Wodka	 2 cl	 € 6.70
Grey Goose Wodka	 2 cl	 € 7.40

Rum

Plantation Barbados	 2 cl	 € 9.90
Ron Cristobal Pinta	 2 cl	 € 11.80
Bumbu Rum XO	 2 cl	 € 8.80

Whisky + Bourbon 

Knockando	 4 cl	 € 12.90
Oban	 4 cl	 € 12.90
Dimple	 4 cl	 € 12.90
Jack Daniel’s	 4 cl	 € 6.40

Grappa der Distilleria Marzadro 

Giare Amarone 	 2 cl	 € 9.10
Diciotto Lune 	 2 cl	 € 8.50
Trentina Morbida 	 2 cl	 € 9.10
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